
Sollten Sie von Nahrungsmittelunverträglichkeiten oder Allergien betroffen sein, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Menü 1

Aperitiv am Feuer

Amuse-Gueule

Suppen-Duett 
(Maronensuppe und Ochsenschwanzsuppe)

in der Tasse

Supreme von der Maispoularde auf Safranrisotto 
und gebratene Zuckerschoten

Winterlicher Kaiserschmarrn und Creme im Glas 
am Feuer in unserem Biergarten

Silvester-Menü

Menü 2

Aperitiv am Feuer

Amuse-Gueule

Suppen-Duett 
(Maronensuppe und Ochsenschwanzsuppe) 

in der Tasse

Wildschwein-Schnitzel in Brezelpanade 
auf bunten Wurzelgemüsen und
Kartoffelgratin, dazu Rotweinjus

Winterlicher Kaiserschmarrn und 
Creme im Glas am Feuer in unserem Biergarten

Liebe Gäste,

ein neues Jahr bedeutet neue Hoffnung, neues Licht, neue Begegnungen und 
neue Wege zum Glück! 

In diesem Jahr haben Sie die Möglichkeit aus 4 verschiedenen Menüs zu wählen. 
Unsere reguläre Karte ist an diesen Abend nicht gültig. Um uns die Organisa-
tion zu erleichtern, bitten wir Sie, uns Ihre Auswahl bis spätestens 22.12.2023          

mitzuteilen.
Wir freuen uns über Ihre Reservierung und den Abend mit Ihnen zu verbringen.

Ihr Parzefall-Team



Sollten Sie von Nahrungsmittelunverträglichkeiten oder Allergien betroffen sein, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Menü 3

Aperitiv am Feuer

Amuse-Gueule

Wildkräutersalat mit karamellisierten Maronen und 
Orangenfilets im Parmesankörbchen

Lachsforelle auf Spinat und Mascarpone gefüllten Teigtaschen, 
Romanesco und Riesling Soße

Winterlicher Kaiserschmarrn und Creme im Glas am Feuer 
in unserem Biergarten

Menü 4

Aperitiv am Feuer

Amuse-Gueule

Wildkräutersalat mit karamellisierten Maronen und 
Orangenfilets im Parmesankörbchen

Gnocchi auf Sauerkraut- Champagner-Rahmsoße, 
gebratenen Trauben und frittiertes Sauerkraut

Winterlicher Kaiserschmarrn und Creme im Glas 
am Feuer in unserem Biergarten

Preis je Menü: 44,90 €

Reservierung gerne unter:

Tel.:  0941/71459 · Handy 0171/4368920 
Mail: kontakt@gasthof-parzefall.de


