
Festtagskarte

Lachstatar
auf Kartoffeltaler mit Limettencreme

Gegrillter Camembert
mit Honig-Zwetschgen und Thymian

Zwoa Suppn in da Tasse
Brühe mit Julienne Gemüse, Cherry und Kokos-Curry mit Garnele

Klare Brühe mit frischen Kräutern
wahlweise mit Leberknödel oder Kaaspressknödel

*I mog di*- Salat Salatvariation
mit Kräuter-Putenbruststreifen, Parmesanflocken und Fruchtstückchen

Feinschmecker-Salat Salatvariation
mit rosa gebratenem Roastbeef, Seitlingen und Knoblauchöl

Teigtaschen auf  Wurzelgemüse
mit Spinat-und Mascarpone, Weißwein-Limetten-Soße und Parmesan

Curry-Gemüse
mit Kartoffelbällchen (vegan) mit Belugalinsen und veganer Schmand

Kässpatzen auf  Holzscheibe serviert
mit selbstgemachten Röstzwiebeln

Beilagensalat

Zanderfilet natur gebraten
mit Honig-Senfsoße und Kräuterkartoffeln,dazu gebratenes Gemüse

Duett von Lachs und Zander
auf Wurzelgemüse, dazu Beluga-Linsen und Weißwein-Limetten-Soße

Schnitzel „Wiener Art“
der Klassiker unter den Schnitzeln

Riesenschnitzel ca. 400g
Schnitzel “Wiener Art“

Alt-Münchner Schnitzel
mit süßem Senf und Kren in der Panade

Schlemmerschnitzel
paniertes Schnitzel mit Schwammerlrahmsoß bedeckt und mit Käse 
überbacken

Riesen-Schlemmerschnitzel ca. 400g
paniertes Schnitzel mit Schwammerlrahmsoß und Käse überbacken

Zwiebelrostbraten (200 g) aus der Rinderlende
mit Speck-Bratkartoffeln,Röstzwiebeln und Bratlsoß

Trio von Rinderlende,/Schweinefilet/ Putenbrust
frittierten Knödelchen, Pfefferrahmsoße, Speck-Bohnen

Hirschrücken rosa gebraten
auf karamellisierten Maronen, mit Blaukrautknödelchen und Glühwein-Jus

Sous Vide Entenbrust
auf Blaukraut, mit Orangensoße und Kartoffelknödel

17,90 €

15,90 €

9,90 €

6,90 €

18,90 €

25,10 €

15,90 €

16,90 €

14,50 €

4,40 €

22,50 €

26,90 €

17,90 €

23,50 €

19,20 €

19,20 €

28,90 €

27,90 €

22,90 €

29,90 €

25,90 €

Sollten Sie von Nahrungsmittelunverträglichkeiten oder Allergien 
betroffen sein, wenden Sie sich bitte an unser Personal.



Rehbraten
mit Apfelblaukraut, Spätzle und Merlotbirne-Preiselbeeren

Schweinebraten vom Hals
mit Bratlsoß, dazu Kartoffelknödel und Salat oder Sauerkraut

s’Böfflamott die bayerische Version des Sauerbratens
mit Preiselbeeren, Spätzle und Apfel-Blaukraut

Krustenbraten von der Schweinekeule
mit Kartoffelknödel, Bratlsoß

Kalbsbraten von der Unterschale
mit Spätzle und Champignonrahmsoße

Gemischter Braten von Kalb und Schwein
mit Bratlsoß, Kartoffelknödel

Beilagensalat

Heiße Apfelradl
mit Vanilleeis auf Vanillespiegel und Sahne

Wintertraum
lassen Sie sich von unseren süßen Köstlichkeiten überraschen

Vanillekipferlmousse
auf Zwetschengröstl

19,90 €

16,90 €

18,90 €

16,90 €

17,90 €

17,90 €

4,40 €

8,80 €

11,90 €

8,80 €

Sollten Sie von Nahrungsmittelunverträglichkeiten oder Allergien 
betroffen sein, wenden Sie sich bitte an unser Personal.


